Abendkarte Freitag, 5. Juni 2026

Abendempfehlung : 49,00
2025 Ottella Lugana 0, 75l
Abendempfehlung : 69,00
2022 Manz
Teufelkopf Weissburgunder
Reservé 0, 751 317074 69
Suppen, Salate & Co
Kraftbriihe mit Fladle 14,00
Dreierlei Stippchen mit dreierlei Beilagen 19,00
Spargelstippchen mit Croutons und Schnittlauch 14,00
Sansibar's Triiffelpizza mit Iberico Schinken 30,00
US Beef Tatar auf Créme fraiche, Triffel und Sylter 30,00
Landei
Hihnchen Quesadilla mit Kise und Mais- 19,00
Qalapeno-Salat
Sansibar" Der beste Thunfisch aus der Dose "s« mit 27,00
Caesar Salat und dreierlei Knusperbrot
Pulpo Salat mit Sepia-Aioli, Kartoffeln, Oliven, 26,00
Kapern, Tomaten und Rucola
Italienischer Buffelmozzarella mit Strauchtomaten, 24,00
Sansibars Arrabbiata Relish >« und Pesto dazu
Knusperbrot
Sansibars »« spanische Sardinen aus der Dose 27,00
Gebackene Dim Sum Auswahl mit dreierlei Saucen 21,00
Vegqi
Knoblauchbrot 10,00
Spicy Pimentos de Padron 10,00
Rote-Bete-Carpaccio mit Parmesan und 19,00
Triffeldressing
Sansibars Triffelpommes mit Parmesan und Truffel- 25,00
Mayonnaise
Deutscher Stangenspargel mit Hollandaise und 29,00
Sylter Kartoffeln
Sushi & Co
5 Sttick Tempura Gambas mit Wasabi Majo 38,00
Sashimi vom Lachs mit Ingwer, Schnittlauch, 28,00
Nussbutter und Knoblauch
Sashimi Auswahl mit Lachs, Yellow Fin Thunfisch 36,00
und Hamachi dazu Soja Sauce und Wasabi
Sashimi vom Yellow Fin Thunfisch mit Kapern- 32,00
Limonen Vinaigrette
Sushirolle mit warmen Knuspergambas 32,00
Pasta
Scharfe Nudeln mit Lachs in Pepperoni-Kdsecreme 28,00
und Parmesan
Bolognese mit Spaghetti und Parmigiano Reggiano 24,00
Knoblauchspaghetti mit Sansibars Arrabbiata 22,00
Relish »« und Robiola-Frischkése
Scharfe Gamba-Spaghetti mit Tomate und 45,00
Parmesan
Beef und Meer
Asiatische Cocos Erdnuss Nudeln mit Gemise 38,00

und gebackenem Hanchenfleisch

SANOIDAR

Tageswein: 9,00

2024 Moulin de Gassac

Sauvignon Blanc 0, 2|

Aperitif Empfehlung: 12,00

"Spicy Lillet Mule"
Lillet, Ginger Beer und Beeren

Frikadellen auf Pfefferranm-Bohnengemuise 30,00
und Kartoffelplree
Loup de mer im Ganzen gebraten mit Ofenkartoffel 42,00
und Senfsauce
Salzwassergambas in Knoblauchbutter gebraten mit 45,00
Baguette
Gebratenes Norweger Lachsfilet auf Asiatischen 44,00
Creme-Spinat dazu Sesam Reis
Lachsforelle im Ganzen gebraten mit Ofenkartoffel 38,00
und Senfsauce
Filet vom Helbutt gebraten auf Spargelrisotto mit 44,00
grinen Spargel und Pilzen
Nordsee-Seezunge im Ganzen gebraten mit 89,00
Salzkartoffeln und flissiger Butter
Angeldorsch aus dem Gemiisesud mit 34,00
Salzkartoffeln und Sansibars Senfsauce
Wildfang Babybutt im Ganzen gebraten mit 60,00
Ofenkartoffel und Senfsauce
Ab zwei Personen (Preis pro Person) 80,00
Wildfang Nordseesteinbutt im Ganzen aus dem
Ofen im Weinfond gebacken mit Sahnekartoffeln,
Champagner-Traubenkraut und Senfsole
Eiscreme von Mévenpick: 5,00
*Vanilleeis *Joghurteis *Schokoladeneis
*Zitronensorbet *Erdbeereis
Whisky Sabayonne mit Vanilleeis und marinierten 12,00
Erdbeeren
Hauseis: Kaffee-Eis mit Kirschen 9,00
Zweierlei von der Belgischen Schokolade mit 14,00
Erdbeeren
Kaiserschmarren mit Rosinen, Mandeln und allem 25,00
Drum und Dran
Créme Brulée 12,00
Joghurteis mit karamellisierten Oliven und Honig 9,00
Sansibars Kaseauswahl mit Réstbrot, Butter 24,00

und Sansibar Senf »«
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Zu den Abendsalaten reichen wir Abraham Katenschinken aus der

Nordheide. Von Hand gesalzen, Gber Buchenholz gerauchert und aus dem

besten Teilstick des Schinkens geschnitten, wird er zum Genuss!

Auch bei Fragen zur Allergenkennzeichnung im Rahmen der

EU-Verordnung Nr. 1169/211, stehen wir Ihnen gerne zur Verfigung.




