Tageskarte Mittwoch, 4. Marz 2026

SANOIDAR

Tageswein 9,50 SANSIBARS 8,00
2024 Manz Love & Respect GB/S.Blanc Gliihwein
0, 21
Tagesessen 32,00 Sansibars Spezial 26,00
Filet vom Winter Skrei gebraten auf Paniertes Schweineschnitzel mit Rahm-
Erbsenpiree, Teriyakischaum und Blumenkohl und Kartoffelptree
Shiitake Pilzen
Suppen und Eintopfe Fisch
Eintopf mit Warstchen 15,00 Ab zwei Personen (Preis pro Person) 80,00
Kraftbrithe mit Fladle 13,00 Wildfang Nordseesteinbutt im Ganzen aus dem
- Ofen im Weinfond gebacken mit Sahnekartoffeln
Kartoffelsuppe mit Wirstchen oder den alten 14,00 :
Sansibar Klassiker mit Apfelkuchen Champagner-Traubenkraut und Senfsol3e
WeiRkohl-Hackfleisch Eintopf mit Mettenden und 14.00 Lachsforelle im Ganzen gebraten mit Ofenkartoffel 34,00
Réstbrot ’ und Senfsauce
Salate & Vorspeisen Gebackenes Fischfilet mit schwabischen 29,00
Sal — b reifen. Frocht - 23.00 Kartoffelsalat und Remouladensauce
P?e?;er:g:agres arﬁ C%nen UENSITEREN, EICHiEn un ’ Sylter Pannfisch mit Bratkartoffen, Gurkensalat 34,00
Salat mit Fei Iberico Schinken, P 22,00 unc/oenisauce
alat mit Feigen, Iberico Schinken, Parmesan, . . : . y .
Sansibars Olivenal und Honig Sansibars Fls_chtopf mit Gambas, Ggmuse und Aioli 34,00
Italienischer Buiffelmozzarella mit Strauchtomaten, 24,00 tggpsiif?:d (!;n Ganzceoraiermit Grenisnoic 4200
Sansibars Arrabbiata Relish »<« und Pesto dazu . ,
Knusperbrot Angeldorsch im Gemisesud gegart mit Senfsauce 32,00
Dreierlei Edelfische mit Salat Auswahl und Aioli 3zigp *UPd Syllerkatiofeln | | .
Sansibars »« spanische Sardinen aus der Dose 27,00 gzgljégfgg in Dijonsenfsauce mit Basmati- ’
Salat mit Ma”QO’ Nassen und Sa_“e"a,hm . 22,00 Nordsee-Seezunge im Ganzen gebraten mit 89,00
Gebackene Dim Sum Auswahl mit dreierlei Saucen 21,00  gsajzkartoffeln und fliissiger Butter
Sansibars Kaseauswahl mit Réstbrot, Butter und 24,00  geezungenfilets mit Speck 36,00
Feigensenf »« gebraten auf Champagner-Traubenkraut und
Sushi, Sashimi und Co. Kartoffelplree
Offene Crispy Sushi Rolle mit Hamachi und 28,00 Wildfang Babybutt im Ganzen gebraten mit 70,00
Asiatischem Triiffelschaum Ofenkartoffel und Senfsauce
Sashimi vom Yellow Fin Thunfisch mit Kapern- 32,00 Salzwassergambas in Knoblauchbutter gebraten mit 45,00
Limonen Vinaigrette Baguette
Sashimi vom Lachs mit Ingwer, Schnittlauch, 28,00 Fleisch
Nussbutter und Knoblauch Frikadellen auf Rahmgemuse und Kartoffelptree 24,00
Sashimi Auswahl mit LaChS, Yellow Fin Thunfisch 34,00 Leberkase von der Metzgerei Glasstetter 21 ,00
und Hamachi dazu Soja Sauce und Wasabi aus Vélkersbach mit schwabischen Kartoffelsalat
Sushirolle mit warmen Knuspergambas 32,00 und Spiegelei vom Sylter Huhn
5 Stick Tempura Gambas mit Wasabi Majo 38,00 Currywurst mit Sansibars Currysauce »< und 19,00
Vegi Pommes oder Bratkartoffeln
Knoblauchbrot 10,00 Sifes
Rote Beete Carpaccio mit Parmesan und 19,00 Mbvenpick Eiscreme 5,00
Triiffeldressing *Vanille *Schoko *Zitronensorbet *Erdbeer *Joghurt
Veggi Burger mit Falafel, Rote Beete, 21,00 Sansibars Apfelkuchen mit Sahne 8,00
Babyspinat, Spiegelei, Harrissa-Mayo und Cajun Zwetschgen Streuselkuchen mit Sahne 6,00
Fnttep ) _ ) Warmer Milchreis mit Zimt-Zucker oder Roter Griitze 8,00
San5|bars_ Triffelpommes mit Parmesan und Triffel- 25,00 Cebiratene Kaiserschmarter Erigdel mit 12,00
Mayonnsise Zwetschgenroster und Vanilleeis
Spicy Pimientos de Padron 10,00 joghurteis mit karamelisierten Oliven und Honig 9,00
Pasta Créme Brlée 12,00
Bolognese mit Spaghetti und Parmesan 24,00  Kaiserschmarren mit Rosinen, Mandeln und allem 25,00
Scharfe Gamba Spaghetti mit Kirschtomaten und 45,00 Drum und Dran
Parmesan
Knoblauchspaghetti mit Sansibars Arrabbiata Relish 22,00
»¢ Und Robiola-Frischkase
Nudeln mit Lachs in Peperonikdsecreme mit 28,00

Parmesan




