Tageskarte Samstag, 6. Juni 2026

Tageswein 11,00
2024 Markus Schneider
Sauvignon Blanc 0, 2
Tagesessen 29,00
Gebratene Kalbsleber mit Apfelring,
Zwiebelsauce und Kartoffelpiree

Suppen und Eintopfe
Eintopf mit Warstchen 15,00
Kraftbrilhe mit Fladle 13,00
Kartoffelsuppe mit Wirstchen oder den alten 14,00
Sansibar Klassiker mit Apfelkuchen
Spargelstippchen mit Croutons und Schnittlauch 14,00

Salate & Vorspeisen
Salat mit gebratenen Putenstreifen, Frichten und 23,00
Preiselbeersauce
Salat mit Feigen, Iberico Schinken, Parmesan, 22,00
Sansibars Olivendl und Honig
ltalienischer Biffelmozzarella mit Strauchtomaten, 24,00
Sansibars Arrabbiata Relish >« und Pesto dazu
Knusperbrot
Bunter Blattsalat mit Burrata, Erdbeeren und 23,00
Haselniissen
Dreierlei Edelfische mit Salat Auswahl und Aioli 32,00
Sansibar's Triffelpizza mit Iberico Schinken 30,00
Sansibars »¢ spanische Sardinen aus der Dose 27,00
Salat mit Mango, NUssen und Sauerrahm 22,00
Gebackene Dim Sum Auswahl mit dreierlei Saucen 21,00
Sansibars Kaseauswahl mit Réstbrot, Butter und 24,00
Feigen Senf »«

Sushi, Sashimi und Co.
Sushirolle mit warmen Knuspergambas 32,00
Sashimi vom Lachs mit Ingwer, Schnittlauch, 28,00
Nussbutter und Knoblauch
5 Stick Tempura Gambas mit Wasabi Majo 38,00
Tataki vom Thunfisch auf Sesam Creme und 34,00
zweierlei Saucen
Sashimi Auswahl mit Yellow Fin Thunfisch, Lachs 34,00
und Hamachi dazu Soja Sauce und Wasabi
Vegi
Knoblauchbrot 10,00
Rote Bete Carpaccio mit Parmesan und 19,00
Triffeldressing
Deutscher Stangenspargel mit Sauce Hollandaise 29,00
und Sylter Kartoffeln
Sansibars Triiffelpommes mit Parmesan und Triiffel- 25,00
Mayonnaise
Spicy Pimientos de Padron 10,00
Pasta

Bolognese mit Spaghetti und Parmesan 24,00
Scharfe Gamba Spaghetti mit Kirschtomaten und 45,00
Parmesan
Knoblauchspaghetti mit Sansibars Arrabbiata Relish 22,00

»# und Robiola-Frischkase

SANOIDAR

SANSIBARS 15,00
Erdbeerbowle
Sansibars Spezial 28,00
Seeteufel Medaillons im Speckmantel
gebraten auf Kohlrabi-Rahmgemiise und
Sylter Kartoffeln
Nudeln mit Lachs in Peperonik&secreme mit 28,00
Parmesan
Fisch
Ab zwei Personen (Preis pro Person) 80,00
Wildfang Nordseesteinbutt im Ganzen aus dem
Ofen im Weinfond gebacken mit Sahnekartoffeln,
Champagner-Traubenkraut und Senfsolte
Gebackenes Fischfilet mit schwabischen 29,00
Kartoffelsalat und Remouladensauce
Sansibars Fischtopf mit Gambas, Gemuse und Aioli 34,00
Loup de mer im Ganzen gebraten mit Ofenkartoffel 42,00
und Senfsauce
Fischstiicke in Dijonsenfsauce mit Basmati- 30,00
Gemdisereis
Kalbsgulasch mit Sauerkraut, Spitzpaprika und 28,00
Sauerrahm dazu Sylter Kartoffeln
Angeldorsch im Gemisesud gegart mit Senfsauce 32,00
und Sylter Kartoffeln
Nordsee-Seezunge im Ganzen gebraten mit 89,00
Salzkartoffeln und flissiger Butter
Lachsforelle im Ganzen gebraten mit Ofenkartoffel 38,00
und Senfsauce
Filet vom Kabeljau mit Speck 32,00
gebraten auf Champagner-Traubenkraut und
Kartoffelplree
Wildfang Babybutt im Ganzen gebraten mit 60,00
Ofenkartoffel und Senfsauce
Salzwassergambas in Knoblauchbutter gebraten mit 45,00
Baguette
Fleisch
Frikadellen auf Pfefferbohnen und Kartoffelpliree 28,00
Leberkase von der Metzgerei Glasstetter 21,00
aus Voélkersbach mit schwébischen Kartoffelsalat
und Spiegelei vom Sylter Huhn
Gegrillte Hihnchenoberkeule mit iiberbackener 26,00
SiiRkartoffel, Tomatensalsa und Avocado
Currywurst mit Sansibars Currysauce »£ und 19,00
Pommes oder Bratkartoffeln
SiifRes
Mévenpick Eiscreme 5,00
*Vanille *Schoko *Zitronensorbet *Erdbeer *Joghurt
Sansibars Apfelkuchen mit Sahne 8,00
Sansibars gebrannter Vanillekuchen mit Erdbeeren 10,00
und Sahne
Sansibars Eistee mit Minze und Limone 8,00
Warmer Milchreis mit Zimt-Zucker oder Roter Gritze 8,00
Joghurteis mit karamelisierten Oliven und Honig 9,00
Créme Brilée 12,00
Kaiserschmarren mit Rosinen, Mandeln und allem 25,00

Drum und Dran




